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Solicitante: THIAGO VIOLA HOLZ Numero da Solicitagdo: 001/SENAI NOVA
MUTUM/2021

Entidade: SENAI Unidade: SENAI NOVA MUTUM

Natureza do Objeto: LOCACAO Categoria do Objeto: LOCACAO DE CANTINA

1.1.Locagéo de empresa especializada na locagéo e utilizagéo de espago destinado a cantina, conforme condicdes
estipuladas neste Termo de Referéncia.

2. DETALHAMENTO DO OBJETO:
2.1. Especificagbes Quantidades:
2.1.1. O espago fisico a ser locado possui area aproximada de 60,76 m2
2.2. Localizagao:
Avenida das Siriemas, 17-A - Quadra C, bairro: Colina Il - CEP 78450-000 Nova Mutum-MT
2.3. Destinagéo:

2.3.1. O espago destina-se ao funcionamento de Cantina para comercializagdo de anches, bebidas nao
alcodlicas, salgados e correlatos para os alunos, empregados e demais clientes do LOCADOR,;

2.3.2. Servigos de exploragdo e administragdo de Cantina com fornecimento de lanches para o publico em geral,
sendo que o LOCADOR nzo terd nenhuma ingeréncia na gestdo da méo de obra utilizada na realizagdo dos
servigos, mas cobrara o cumprimento das condicées estabelecidas.

2.3.3. O fluxo médio de pessoas, por turno na unidade & de:
52 pessoas no periodo maturino;
95 pessoas no periodo vespertino;

170 pessoas no periodo noturno.

2.3.4. Os servicos de lanches deverdo estar disponiveis no balcdo da Cantina durante todo o expediente do
LOCADOR.

2.4. Dados do LOCADOR:
Nome/Razé&o Social: SENAI Nova Mutum / Servico Nacional de Aprendizagem Industrial

Enderego: Avenida das Seriemas, 17 - A - Quadra C, Bairro: Colina Il - CEP: 78450-000 - Nova Mutum-
MT

2.5. Infraestrutura disponivel:

2.5.1. O LOCADOR responsabilizar-se-a pelo abastecimento de agua potavel e energia elétrica, sem custo
adicional para o LOCATARIO.

2.6. Equipamentos disponiveis/necessarios:

2.6.1. Os mobiliarios, equipamentos, utensilios, bem como todos os demais objetos necessérios para o bom
funcionamento da cantina s&o de responsabilidade do LOCATARIO e devem ser disponibilizagos e adquiridos
pelo mesmo, mantendo-os devidamente identificados para evitar que sejam, confundidos dom simijares do
LOCADOR. AN . (

2.6.2. O gas sera de responsabilidade do LOCATARIO.

.
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2.7. Avaliagao mercadoloégica:

2.7.1. O valor minimo mensal estimado para a locagédo é de R$150,00 (cento e cinquenta reais), conforme
analise do fluxo de pessoas que frequentam a instituicao.

2.7.2. A analise , levou em consideracéo os fatores locacionais e a finalidade a qual o espago a ser locado
se destina.

3. CRITERIOS DE UTILIZAGAO DO OBJETO DA LOCAGAO:
3.1. Horarios de funcionamento da cantina:
a) No periodo compreendido:
14:30hrs as 15:30hrs
17:00hrs as 21:00hrs

3.1.1. A cantina devera funcionar de segunda a sexta-feira, nos horarios especificados acima e eventualmente em
outros dias ou horarios, conforme programagdo agendada previdamente com no minino 24 horas de
antecedéncia entre LOCATARIO e LOCADOR.

3.2. Produtos comercializaveis:

3.2.1. LANCHES: sanduiches naturais, sanduiches de chapa (misto quente, cheese salada e semelhantes),

salgados fritos e assados, cachorro quente, tortas salgadas, pizzas, pastéis, calzones, paes de queijo, dentre
outros.

3.2.2. DOCES: bolos de sabores variados, chocolates, biscoitos, sorvetes, picolés de frutas sem corante artificial,
dentre outros.

3.2.3. BEBIDAS: agua mineral (com e sem gas), refrigerantes, sucos naturais, achocolatados, cafés (agucar e
adogante), vitaminas de frutas, iorgutes, bebida lactea, dentre outros; desde que respeitadas as regras do
Municipio onde sera realizado o servico.

3.2.4. Poderao também ser fornecidas frutas in natura, saladas de frutas, dentre outros;

3.2.5. Todo produto a ser comercializado devera ter seu preco tabelado, os quais ndo poder&o ser superiores aos
de mercado, praticados na praca local e deverdo estar expostos em locais de facil visualizagéo, na propria
Cantina/Lanchonete.

3.2.6. Todo produto a ser comercializado devera primar por sua melhor qualidade e maior validade, sendo
indispensavel uma renovagao periédica e nos moldes em que forem recomendados pelos respectivos fabricantes,
fornecedores, e pela legislagédo competente.

3.2.7. Os pregos dos produtos a serem comercializados deverdo ser cobrados diretamente do cliente, isentando o
LOCADOR do 6nus de qualquer espécie decorrente de tal atividade.

3.3. Produtos ndo comercializaveis:

3.3.1. Alimentos reaproveitados;

3.3.2. Bebidas alcodlicas, medicamentos, cigarros e assemelhados.

3.3.3. Produtos que utilizem gordura vegetal hidrogenada.

3.3.4. Demais produtos que descaracterizem a destinagdo do espaco locado.
3.4. Quanto a produgéo de alimentos, o LOCATARIO devera:

3.4.1. Seguir a legislagdo vigente e utilizar manual de boas praticas fornecido pelo LOCADOR ou manual préprio,
desde que elaborado por profissionais devidamente habilitados;

3.4.2. Utilizar nos alimentos, quando necessario, gelo fabricado a partir de agua potavel mantido em condicéo
higiénico-sanitaria que evite sua contaminagéo;

3.4.3. Utilizar agua potavel, quando precisar produzir vapor para utilizar em contato dijeto com\os alimentos ou
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com superficies que entrem em contato com os alimentos;

3.4.4. Utilizar produtos de primeira qualidade e de boa procedéncia na preparacdo dos alimentos servidos na
Cantina, verificando se os fornecedores possuem boas praticas de fabricagdo implantadas;

3.5. Quanto & comercializag&o de produtos, o LOCATARIO devera:

3.5.1. Disponibilizar embalagens para transporte de lanches.

3.5.2. Disponibilizar, em sachés individuais, sal de cozinha, ketchup, mostarda, maionese, etc.

3.5.3. Disponibilizar copos descartaveis, adogante, agucar e mexedores para consumo das bebidas fornecidas.

3.5.4. Manter os salgados e lanches fornecidos devidamente armazenados e em temperatura adequada, inclusive
com utilizagéo de estufa.

3.5.5. Manter as bebidas frias armazenadas em refrigerador.
3.5.6. Zelar para que os produtos fornecidos estejam dentro do prazo de validade.

3.5.7. Retirar os lanches do balcdo imediatamente ao término do horario de atendimento, n3o excedendo 06
(seis) horas, desde a preparacgao destes até a distribuico.

3.5.8. Os produtos comercializados deverao ter seu prego tabelado, os quais n&o poderédo ser superiores aos de
mercado, praticados na praga local e deverdo estar expostos em locais de facil visualizagdo, na prépria Cantina.

3.5.9. Responsabilizar-se pelo controle de qualidade dos lanches e/ou produtos.

3.6. E vedado ao LOCATARIO:

3.6.1. Sublocar o espago, no todo ou em parte, sem anuéncia do LOCADOR.

3.6.2. Utilizar as dependéncias do LOCADOR como escritério sem a prévia anuéncia do mesmo.
3.6.3. Utilizar o espago locado como moradia, acampamento/pouso de pessoas e/ou animais.
3.6.4. Afixar cartazes nas dependéncias do LOCADOR sem a prévia autorizacao.

3.7. Quanto a manutengado do espago locado, o LOCATARIO devera:

3.7.1. Responsabilizar-se pela higienizagdo da Cantina em geral, compreendendo: depositos, equipamentos e
utensilios, além do ambiente de alimentagao.

3.7.2. Providenciar a prevengdo de insetos e animais nocivos a saude (moscas, baratas, ratos) realizando
detetizac&o/desratizacéo conforme periodicidade prevista em legislagéo, devendo alinhar com a Fiscalizacdo do
Contrato para que este procedimento preferencialmente coincida com o realizado pelo LOCADOR.

3.7.3. Responsabilizar-se pela manutengdo dos equipamentos e bens imoveis inerentes ao uso do ambiente, sem
6nus ao LOCADOR, realizando, quando necessario, desentupimento de pias, limpeza de caixa de gordura,
adequagdes de tomadas e soquetes de lampadas, entre outros, contratando fornecedores especializados, cujos
servigos deverao ser preliminarmente aprovados pelo LOCADOR.

3.7.4. Depositar diariamente os residuos oriundos desta locagéo, no local disponibilizado pelo LOCADOR.
3.7.5. Reponsabilizar-se pelo abastecimento de gés de cozinha, se utilizar.

3.7.6. Possuir coletores de residuos (lixeiras) dotados de tampa acionadas sem contato manual, bem como de 02
(dois) contentores de plastico para acondicionamento de lixo seco e lixo organico. O ambiente também deve
dispor de coletores de lixo reciclavel para utilizagdo dos usudrios. E necessario realizar a coleta de 6leo para
reciclagem.

4. JUSTIFICATIVA PARA A LOCAGAO:

A locagéo do espago faz-se necessaria para atendimento das demandas dos clientes e empregados do LOCADOR,
que necessitam de um local de facil acesso e adequado para aquisi¢éo de lanches e correlatos.
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5. OBRIGAGCOES DAS PARTES:
5.1. Do LOCADOR:
5.1.1. Disponibilizar o objeto da locagdo o LOCATARIO em condigées de uso ao que se destina.
5.1.2. Garantir durante o periodo de locag&o o uso pacifico do objeto locado.
5.1.3. Responder por vicios ou defeitos anteriores a locacéo.

5.1.4. Realizar vistorias do objeto locado, em conjunto com o responsavel do LOCATARIO, conforme estipulado
abaixo, acrescentando copia do laudo de vistoria ao processo de contratagao:

a) Vistoria Prévia: devera ser realizada antes do inicio da execugéo do contrato de locagdo, indicando as
condi¢des de conservagdo do objeto, entre outras informagdes de interesse das partes.

b) Vistorias Periédicas: poderdo ser realizadas vistorias periédicas para verificar as condicbes de
utilizagéo do objeto locado, conforme cronograma definido entre as partes.

c) Vistoria Final: devera ser realizada vistoria de devolug&o do objeto locado para checar se o mesmo
esta sendo devolvido ao LOCADOR nas mesmas condi¢des em que foi entregue o LOCATARIO.

5.1.5. Fazer registros fotograficos das vistorias realizadas;

5.1.6. Proporcionar todas as facilidades que estiverem sob sua responsabilidade para que o LOCATARIO possa
cumprir as obrigagdes assumidas na contratagéo.

5.1.7. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo LOCATARIO, de acordo com as clausulas
contratuais, os termos de sua proposta e condi¢cdes deste Termo de Referéncia.

5.1.8. Orientar o LOCATARIO quanto as normas a serem observadas no que diz respeito a utilizagéo do objeto
locado.

5.1.9. Responsabilizar-se pela execugdo da rede do quadro elétrico principal, de um ponto de abastecimento da
rede de agua potavel a ser consumida pelo LOCATARIO.

5.1.10. Notificar o LOCATARIO por escrito das ocorréncias de fatos que possam ser caracterizadas como

descumprimento das obrigacdes contratuais assumidas. A falta de comunicacdo ndo exime o LOCATARIO das
suas responsabilidades.

5.1.11. Designar formalmente um responsavel pela fiscalizagéo e acompanhamento das obrigacées assumidas
em contrato.

5.1.12. Aplicar ao LOCATARIO as sangdes cabiveis, quando houver descumprimentos das obrigacdes
assumidas, concedendo-lhe direito a ampla defesa conforme disposto na Legislagdo vigente.

5.1.13. Informar com pelo menos 30 (trinta) dias de antecedéncia os periodos de recesso ou férias que impegam
o funcionamento normal da Cantina.

5.1.14. Assegurar as condicdes técnicas para o fornecimento de energia elétrica e agua potavel,
responsabilizando-se diretamente pela sua manutengdo, salvo casos fortuitos ou forga maior, desde que os
problemas de manutengao sejam fora do espago utilizado pelo LOCATARIO.

5.1.15. Designar um local préximo & area locada, para que o LOCATARIO deposite os residuos resultantes de
suas atividades.

5.1.16. Orientar o LOCATARIO quanto as normas a serem observadas no que diz respeito ao acesso e transito
do seu pessoal e veiculos no interior das instalagdes.

5.1.17. Arcar com custos referentes ao consumo de energia elétrica e fornecimento de agua (oriundo da
concessionaria Municipal).

5.1.18. Observar se o LOCATARIO estéa utilizando equipamentos adequados, em perfeitas condicdes de uso, de
forma que ndo ocasionem danos & rede elétrica, desperdicio de energia elétrica, agua, bem como riscos a
seguranca do espacgo e dos produtos nele comercializados.

5.1.19. Solicitar formalmente a desocupagdo do espago, dando prazo minimo de 24 (vinte e quatro) horas,
quando por descumprimento de obrigagdes contratuais ndo regularizadas pelo LOCATARIO e de no minimo 30
(trinta) dias, em caso de rescisédo unilateral do contrato por parte do LOCADOR mediante Not" gao formal
aplicando, quando for o caso, as penalidades cabiveis. \ '
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5.1.20. Manter sistema de combate a incéndio (extintores) no espaco locado, orientando o LOCATARIO sobre as
providéncias a serem tomadas quando da ocorréncia ou iminéncia de ocorrer qualquer fato que possa por em
risco a seguranga do local e dos seus usuarios.

5.1.21. Informar, por escrito, com a antecedéncia minima de 30 dias corridos, eventuais periodos de férias
escolares e coletivas e periodos em que a Unidade n&o funcionara.

5.2. Do LOCATARIO:

5.2.1. Pagar pontualmente o aluguel e os encargos da locagao, legal ou contratualmente exigiveis, nos prazos e
condicdes estipulados em contrato.

5.2.2. Manter durante toda a execugéo do contrato em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as
condi¢bes de habilitagéo e qualificagdes exigidas nos instrumentos de contratagao.

5.2.3. Informar imediatamente ao LOCADOR, qualquer alteracdo ocorrida no endereco para recebimento de
correspondéncia, dados bancarios e outras julgaveis necessarias.

5.2.4. Indenizar terceiros e/ou o LOCADOR, mesmo em caso de auséncia ou omissio de fiscalizagéo de sua
parte, pelos danos causados por culpa ou dolo, devendo adotar todas as medidas preventivas, com fiel
observancia as exigéncias das autoridades competentes e as disposigdes legais vigentes, bem como
responsabilizar-se por acidentes ocorridos, com pessoas ou bens, que forem decorrentes, direta ou
indiretamente, de atos ou omissées de preposto seu ou de funcionario ao seu Servigo.

5.2.5. Responsabilizar-se por qualquer dano causado ao LOCADOR, ao seu patriménio, a seus prepostos ou a
terceiros, em decorréncia de sua omiss&o, negligéncia ou dolo, devendo providenciar o ressarcimento dentro do
prazo de 05 (cinco) dias corridos apds a notificac&o.

5.2.6. Utilizar o objeto locado para o uso a que se destina, devendo manté-lo em perfeito estado de limpeza,
conservagéao e manutencgao.

5.2.7. Ao fim da locagéo, devolver o objeto em perfeitas condigdes, salvo as deterioragdes decorrentes do uso
normal.

5.2.8. Comunicar ao LOCADOR a identificagdo de quaisquer danos ou defeitos cuja reparagdo seja de
responsabilidade do mesmo.

5.2.9. Permitir a vistoria periédica do objeto locado, pelo LOCADOR, conforme cronograma de vistoria
previamente definido ou quando este manifestar interesse formal.

5.2.10. Reparar quaisquer danos que tenha causado ao objeto locado durante o periodo de locagao, seja por sua
responsabilidade ou de terceiros, sem 6nus ao LOCADOR.

5.2.11. Nao promover nenhuma modificagdo do objeto locado, seja ela decorrente de reformas ou outras, sem o
préevio e formal consentimento do LOCADOR.

5.2.12. Durante toda a locag&o, objeto do contrato, o LOCATARIO devera manter as mesmas condicées de
habilitagdo apresentadas na licitagéo.

5.2.13. Assinar e retirar o Contrato no prazo de até 05 (cinco) dias corridos, a contar da data de recebimento da
convocagéo, bem como cumprir com as condigdes impostas no Contrato;

5.2.14. Zelar pelo patriménio do LOCADOR, mantendo o espacgo locado limpo, os equipamentos em perfeito
estado de funcionamento e mantendo a organizacéo do ambiente.

5.2.15. Cumprir rigorosamente a legislagéo sanitaria e demais legislagdes vigentes aplicadas aos servicos de
alimentacgao.

5.2.16. Responsabilizar-se pela obtencdo e manutencio de todas as licencas, alvaras (sanitarios e de
funcionamento), autorizagées, etc., perante os 6rgéos competentes, necessarios ao funcionamento da Cantina.

5.2.17. Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, os custos referentes @ m&o de obra, encargos
trabalhistas, previdenciarios e demais obrigagdes fiscais e parafiscais, bem como a Legislagéo Federal, Estadual
ou Municipal, Legislagdo especifica aplicavel as atividades que executard no espacgo locado, bem como as
demais despesas assumidas, oriundas do objeto contratado, sem qualquer énus para o LOCADOR.

5.2.18. Fornecer, as suas expensas, todos os utensilios e equipamentos necessariog ap/desen%;lv}me,ﬁto das
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atividades, mantendo-os devidamente identificados para evitar que sejam confundidos com similares do
LOCADOR.

5.2.19. Apresentar ao LOCADOR a relagéo de equipamentos que ira instalar no espago, contendo, no minimo, a
capacidade, poténcia elétrica, quando for o caso, o tempo e as condi¢des de uso do mesmo.

5.2.20. Manter seus equipamentos elétricos nas devidas condigdes técnicas de uso, utilizando-os de acordo com

as orientagbes do fabricante, a fim de evitar danos a rede elétrica do LOCADOR, bem como prejuizos as
atividades da Cantina.

5.2.21. Zelar pelos utensilios e equipamentos de propriedade do LOCADOR (quando houver), devendo devolvé-
los, ao final do contrato, nas mesmas condi¢des de uso iniciais.

5.2.22. Responsabilizar-se por todos e quaisquer servicos de instalagdo e montagem necessarios ao
funcionamento da Cantina.

5.2.23. Assegurar que todos os utensilios, equipamentos e superficies de contato sejam de material liso,
impermeavel, resistente, sem riscos de contaminag&o fisica ou quimica.

5.2.24. Desocupar o espago locado em no maximo 24 (vinte e quatro) horas, caso o LOCADOR requeira por
motivos de inadimpléncia de pagamentos, sem prejuizo a outras sangdes contratuais.

5.2.25. Desocupar o espago, quando por solicitagdo do LOCADOR, desde que esta solicitagdo seja feita com
pelo menos 30 (trinta) dias de antecedéncia, por motivos de rescis&o contratual por interesse unilateral.

5.2.26. Arcar com o pagamento do valor correspondente a uma mensalidade, caso desocupe o espago fora do
prazo estabelecido, sem prejuizos a outras sangbes contratuais.

5.2.27. Comunicar ao LOCADOR, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias corridos, sobre o interesse em
desocupar o espago locado, devendo arcar integralmente com as mensalidades a vencer no decorrer deste
periodo.

5.2.28. Zelar para que seus empregados estejam devidamente uniformizados, utilizando roupas adequadas e
utensilios para manuseio de alimentos, mantendo o devido cuidado com a higiene dos alimentos preparados e
servidos no espaco.

5.2.29. Assegurar que o armazenamento de produtos pereciveis e estocaveis obedeca as regras de temperatura,
conforme legislagéo vigente.

5.2.30. Disponibilizar atendentes suficientes e devidamente treinados para atendimento das demandas da
Cantina, de forma a ndo incorrer em insatisfacdo dos consumidores por atraso no atendimento ou outras
ocorréncias.

5.2.31. Comunicar ao LOCADOR sobre qualquer fato observado que possa por em risco a seguranga do espago
e dos seus usuarios;

5.2.32. Qualquer desavenga com alunos, publico ou funcionarios, deverao ser tratadas com o LOCADOR, que
tomara as devidas medidas cabiveis.

5.2.33. Nao possuir em seu quadro de pessoal empregado com menos de 18 anos, em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre e menores de 16 anos, em qualquer trabalho, salvo na condigéo de aprendiz, a partir de 14
anos, nos termos do inciso XXXIII, do artigo 7° da Constituicdo Federal.

5.2.34. O LOCATARIO devera atender as seguintes disposicées normativas:

a) Do Ministério da Saude, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria (Portaria 1428, de 26/11/93), Regulamento
Técnico sobre inspecdo sanitaria, boas praticas de producdo e/ou prestacdo de servicos e padrdo de
identidade e qualidade na area de alimentos;

b) Do Ministério da Saude, da Secretaria de Vigildncia Sanitaria (Portarias VS n° 326, de 30/07/97),
Regulamento Técnico sobre "condigbes higiénico-sanitarias e de boas praticas de fabricagdo para
estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos". Brasilia, DF, DOU 01/08/97;

c) Da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugédo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, dispde
sobre Regulamento Técnico de boas praticas para servigos de alimentagéo. Brasilia, DF, DOU de 16/09/04;

d) Demais legislagbes pertinentes e que tenham relagéo com o objeto durante a vigéncia do contrato.

\
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5.3.1. A Fiscalizag&o do Contrato sera exercida pelo Coordenador Administrativo/Financeiro, Unidade SENAI
Nova Mutum.

5.4. Do fiscal do contrato:

5.4.1. Responsabilizar-se pelo acompanhamento e certificagdo do cumprimento das obrigagdes assumidas em
contrato.

5.4.2. Controlar os prazos contratuais e demais obrigacées previstas nas Instrugdes de Trabalho, observando o
disposto nas Legislagdes vigentes.

5.4.3. Elaborar relatorios de fiscalizagdo, quando for o caso, encaminhando-o ao responsavel para inclusédo no
processo de contratagéo.

5.4.4. Tomar conhecimento de todos os instrumentos que deram origem a contratagdo, mantendo registros fisicos
ou digitalizados, para consultas e acompanhamento.

5.4.5. Disponibilizar, quando for o caso, todas as informagées e condicées necessarias ao fiel cumprimento das
obrigacgées.

5.4.6. Emitir laudo de vistoria, conforme condigées estipuladas neste Termo de Referéncia.

5.4.7. Registrar as Ocorréncias _observadas durante a execugdo contratual, requerendo formalmente a
regularizag&o por parte do LOCATARIO ou, quando for o caso, encaminhar para providéncias de seus superiores.

5.4.8. O Fiscal do Contrato devera calcular o desconto proporcional ao aluguel dos meses de dezembro, janeiro e
julho, em funcéo do periodo de férias coletivas, quando o espago locado n&o podera funcionar, conforme item
6.6.

5.4.9. Solicitar, quando for o caso, que o LOCATARIO apresente manual de boas praticas quanto a producgéo e
comercializagéo de produtos em cantinas.

5.4.10. O Fiscal do Contrato devera acompanhar ainda:
a) Se 0 LOCATARIO esta efetuando em dia a retribuicdo mensal acordada;
b) Se o LOCATARIO esta comercializando produtos sem autorizagéo do LOCADOR;
c) As condi¢bes de asseio das dependéncias utilizadas pelo LOCATARIO;

d) As condi¢cbes de armazenamento e data de validade dos produtos pereciveis, comercializadas pelo
LOCATARIO.

6. DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO:

6.1. O pagamento do aluguel devera ser realizada até o dia 10 (dez) do més subsequente ao da locagao, através de
boleto bancario emitido pelo LOCADOR, ficando o LOCATARIO sujeita a juros de 0,03% (trés centésimos por
cento) do valor mensal da retribuicdo por cada dia de atraso do pagamento da referida retribuicdo e multa de 2%
(dois por cento), sob o débito.

6.1.1. Sera gerado pelo LOCADOR, os boletos bancarios do periodo de 12 (doze) meses, e entregue a
LOCATARIA, apés a assinatura do contrato.

6.1.2. O pagamento da importancia relativa 8 LOCACAO DE ESPACO FISICO sera devido apés 1 (um) més
corrido da data de inicio da Locagao.

6.1.3. Qualquer alteragdo da forma de pagamento serd submetida & analise e autorizagdo prévia e formal da
Administragcao Superior do LOCADOR.

6.2. O LOCATARIO incorrera em multa de 0,05% (cinco centésimos por cento) do valor mensal da retribuicdo por
dia de excesso no uso das instalagdes, em relagéo & data fixada para o encerramento do contrato.

6.3. O Contrato podera ser reajustado, mediante APOSTILAMENTO, utilizando-se do indice IGP-M/FGV ou
INPC/IBGE ou IPCA, devendo ser adotado aquele que tiver a menor variagdo nos ultimos 12 (doze) meses.
Ademais, para que haja o referido reajuste, faz necessario a observancia do interregno de 12 meses, a contar da
data da apresentag@o da sua proposta, devendo ser solicitado imediatamente apés g decurso desse prazo, sob

pena de preclusdo do direito. XXB(
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6.4. O valor da locagdo poder3, ainda, ser revisto para mais ou para menos, a qualquer momento durante a vigéncia
do contrato, em razdo de fato imprevisivel, ou previsivel, mas de consequéncias incalculaveis, retardador ou
impeditivo da execugéo do objeto contratado, oriundo de forca maior, caso fortuito ou fato do principe, ocorrido ap6s
a apresentacao da proposta, desde que a parte interessada apresente as devidas comprovagdes e justificativas do
fato que deu causa ao desequilibrio.

6.5. Qualquer alteragdo do preco sera precedida de analise técnica e juridica, bem como analise quanto a
compatibilidade do prego requerido com o prego praticado no mercado.

6.6. Para os meses de dezembro e janeiro, em fung&o do periodo de férias coletivas, quando a Cantina n&o podera
funcionar, o valor do aluguel sera reduzido em 3,33% (trés virgula trinta e trés por cento) por cada dia, devendo os
boletos bancarios serem emitidos com os referidos descontos.

7. DOS PRAZOS:
7.1. DA VIGENCIA:

7.1.1. O contrato tera vigéncia de 12 (dose) meses, contados a partir da data de sua assinatura, podendo ser
prorrogado mediante formalizagdo de termo aditivo, desde que devidamente justificado e autorizado pelo
LOCADCOR, até o limite maximo de 60 (sessenta) meses.

7.2. DA LOCACAO:
7.2.1. O espago locado estara disponivel para o LOCATARIO, 02 (dois) dias uteis apos a assinatura do contrato;
7.2.2. Os servigos de Cantina/Lanchonete devera ter inicio 15 (quinze) dias Uteis apbs a assinatura do Contrato.

8. OUTRAS INFORMAGOES:
N&o ha.

9. DO RATEIO:

9.1. As receitas decorrentes desta locag&o serdo langadas nas contas abaixo:
Centro de Custo: 13040110 - SENAI Nova Mutum
Item Contabil: 2130310010101 - Gest&o da Educacao Porfissional

10. ANEXOS:

Local e Data: Nova Mutum/MT, 21/7/2021

Elaborado por: |

Aprovacao da r n’agiflGeréncia:
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